


PINOT GRIGIO d.o.c. Collio

COLLOCAZIONE - Plessiva, Cormons.
TIPO DI TERRENO - Marne, arenarie.
TENORE D'ALCOL - 13,5% vol.

ESAME DEGUSTATIVO - Il pinot grigio vinificato in bianco, ha
un naso eccezionalmente fruttato con pera e mela in evidenza.
Entra sul palato grasso e vellutato con acidita e frutto in perfetta
sintonia.

Si adatta bene con antipasti, zuppe di pesce, carni bianche.

VENDEMMIA - Nei primi giorni di settembre. Raccolta manuale.

VINIFICAZIONE - In bianco, con pressatura soffice e fermentazione
a temperatura controllata.

AFFINAMENTO - In serbatoi di acciaio.

NOTE - | vigneti hanno un’eta variabile fra i 5 e i 25 anni.

La forma di allevamento e a guyot con una densita di 6.200
ceppi per ettaro nei vigneti piti vecchi mentre quelli piu recenti
raggiungono densita di 8.000 ceppi.

TEMPERATURA DI SERVIZIO - 12 / 14°C
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CHARDONNAY d.o.c. Collio

COLLOCAZIONE - Plessiva, in Comune di Cormons, Ruttars in
Comune di Dolegna del Collio.

TIPO DI TERRENO - Marne e arenarie.
TENORE D'ALCOL - 14% vol.

ESAME DEGUSTATIVO - Lo Chardonnay € un vino con gradazione
e acidita fissa piuttosto elevate. Il profumo, elegante e fine,
ricorda la mela Golden matura e la crosta di pane fresco. Sapore
invitante, discreto e finissimo.

Si accosta bene a tutta la gamma degli antipasti magri, minestre
e piatti a base di pesce.

VENDEMMIA - Nella seconda meta di settembre.
Raccolta manuale.

VINIFICAZIONE - In bianco, con criomacerazione di 12 ore,
pressatura soffice e fermentazione a temperatura controllata.

AFFINAMENTO - Parte in fusti in rovere e parte in acciaio.

NOTE - | vigneti hanno un’eta compresa fra i 10 e 25 anni.
La forma di allevamento & sia a guyot che a doppio capovolto
con una densita fra 4.500 e 7.500 ceppi per ettaro.

TEMPERATURA DI SERVIZIO - 12 / 14°C
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FISC Friulano

UVE - 100% Friulano

COLLOCAZIONE - Cormons, ai piedi del Monte Quarin, nella
zona chiamata appunto “Fisc”.

TIPO DI TERRENO - Marne e arenarie.
ESPOSIZIONE - Sud.
TENORE D'ALCOL - 14 % vol.

ESAME DEGUSTATIVO - E un vino importante, molto concentrato
e strutturato, ottenuto da una bassa produzione per ceppo.
Il colore é giallo paglierino con riflessi dorati.

All'esame olfattivo si presenta fine, elegante con un profumo
ampio: mela, pera, fiori di campo. Al palato risulta grasso, caldo,
avvolgente ma anche equilibrato con una buona acidita che
garantisce una giusta freschezza. Nel lungo finale & presente la
tipica nota da mandorla del Tocai.

VENDEMMIA - Fine settembre, raccolta manuale.

VINIFICAZIONE - Macerazione di 24 ore a temperatura controllata
a cui segue una pressatura soffice. Il mosto viene fatto fermentare
in botti di rovere di Slavonia. Sempre in queste botti avviene poi
la maturazione del vino per 6 mesi.

AFFINAMENTO - In bottiglia per 6 / 8 mesi.

NOTE - Il vigneto e giovane, con una densita di 7.500 ceppi per
ettaro. La forma di allevamento & il guyot. Le barbatelle utilizzate
in questo vigneto sono state ottenute propagando il materiale
vegetativo di alcune piante di tocai prossime ai 100 anni di eta.
Due sono ancora presenti in questo vigneto.

Il terreno, I'esposizione e la collocazione del vigneto del Fisc
sono estremamente favorevoli alla vite, fatto risaputo fin dal
1.700, visto che gia tre secoli fa veniva coltivata su queste pendici.

FRIULANO

TEMPERATURA DI SERVIZIO - 12 / 14°C
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PICOLIT d.o.c. Collio

COLLOCAZIONE - Ruttars in Comune di Dolegna del Collio.
TIPO DI TERRENO - Marne e arenarie.
TENORE D'ALCOL - 14,5% vol.

ESAME DEGUSTATIVO - Il Picolit ha un colore giallo paglierino,
lievemente dorato. Le sensazioni all’olfatto sono di profumi di
frutta candita, frutta secca e note di fiori di campo. In bocca
entra dolce, grasso ed elegante con sapori di frutta candita,
fichi, miele, con un finale lungo e persistente.

VENDEMMIA - A meta di ottobre. Raccolta manuale.

VINIFICAZIONE - Appassimento naturale delle uve sulla vite,
fermentazione in presenza delle bucce per 48 ore, a cui seque
una pressatura soffice, la fermentazione prosegue in fusti di
rovere.

AFFINAMENTO - 8 mesi in botte di rovere, seguiti da quattro

S IDORO
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OLENC mesi in bottiglia.

NOTE - Il vigneto ha 8 anni. La forma di allevamento & a guyot

PicoriT . .
con una densita di 8.000 piante per ettaro.
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TEMPERATURA DI SERIVIZIO - 12 / 14°C
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MERLOT d.o.c. Collio

COLLOCAZIONE - Plessiva, in Comune di Cormons.
TIPO DI TERRENO - Marnoso.
TENORE D'ALCOL - 13,5% vol.

ESAME DEGUSTATIVO - Ha colore rosso rubino, intenso, con
leggeri riflessi violacei da giovane che tendono a diventare granati
con l'invecchiamento. Al naso si presenta intenso con sentori di
marmellata di amarena, frutti rossi in genere e lievi sentori erbacei.
In bocca si presenta complesso, pastoso, con buona acidita,
tannini morbidi e un lungo finale.

VENDEMMIA - Ai primi di ottobre. Raccolta manuale.
VINIFICAZIONE - In rosso, con macerazione di 12 /15 giorni.
AFFINAMENTO - In botti di rovere per 8 mesi.

NOTE - Il vigneto ha un’eta di circa 15 anni.
La forma di allevamento & a guyot, con densita d'impianto di
5.500 ceppi per ettaro.

TEMPERATURA DI SERVIZIO - 16/ 18°C
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CABERNET FRANC d.o.c. Collio

COLLOCAZIONE - Localita Novali in Comune di Cormons.
TIPO DI TERRENO - Marne e argilla.

‘ TENORE D'ALCOL - 13% vol.

2OL tl.iinc'h‘,
ESAME DEGUSTATIVO - Il Cabernet Franc ha colore rosso rubino
intenso, con riflessi violacei. Il profumo & intenso con sentori di
frutta a bacca rossa e caratteristiche note erbacee. Al palato
risulta denso, carico, fortemente fruttato e di notevole struttura.
Si abbina con arrosti di carne rossa, cacciagione e selvaggina.

VENDEMMIA - Ai primi di ottobre. Raccolta manuale.
VINIFICAZIONE - In rosso, con macerazione di circa 10 giorni.
AFFINAMENTO - In serbatoi di acciaio.

NOTE - Il vigneto ha un’eta di circa 8 anni. La forma di allevamento
€ a guyot con una densita di circa 7.500 ceppi per ettaro.

TEMPERATURA DI SERVIZIO - 16/ 18°C
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CABERNET SAUVIGNON d.o.c. Friuli Isonzo

COLLOCAZIONE - In Comune di Mossa.
TIPO DI TERRENO - Ghiaioso, ferrettizzato.
TENORE D'ALCOL - 13,5% vol.

ESAME DEGUSTATIVO - Ha colore rubino intenso. All'olfatto &
intenso e pieno con perfetto equilibrio fra frutti di sottobosco
e note date dal legno.

Vi & corrispondenza all’entrata sul palato con sentori di frutti
rossi maturi e richiami di bacche di sottobosco.

Di struttura adeguata, ha un retrogusto persistente.

VENDEMMIA - A ottobre inoltrato. Raccolta manuale.
VINIFICAZIONE - In rosso, con macerazione di 10/ 12 giorni.
AFFINAMENTO - In botti di rovere per 8 mesi.

NOTE - Il vigneto ha un’eta di 15 anni. La forma di allevamento
& a guyot modificato con una densita di impianto di 6.500 viti
per ettaro.

TEMPERATURA DI SERVIZIO - 16/ 18°C
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PINOT NERO d.o.c. Collio

COLLOCAZIONE - Plessiva, in Comune di Cormons.
TIPO DI TERRENO - Marne, arenarie.
TENORE D'ALCOL - 13,5% vol.

ESAME DEGUSTATIVO - Il colore & rosso rubino con riflessi
granati. Al naso si presenta intenso con sentori di frutta rossa,
marasca e spezie dolci. In bocca ¢ elegante, pieno e di lunga
persistenza.

VENDEMMIIA - Seconda meta di settembre. Raccolta manuale.
VINIFICAZIONE - In rosso, con macerazione di 8 / 10 giorni.
AFFINAMENTO - In botti di rovere di Slavonia per 8 mesi.

NOTE - Il vigneto ha un’eta di circa 20 anni.
La forma di allevamento & a guyot con una densita d'impianto
di 5.000 ceppi per ettaro.

TEMPERATURA DI SERVIZIO - 18 / 20°C
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OBLIN BLANC i.g.t. Venezia Giulia

COMPOSIZIONE - Uvaggio di Chardonnay, Ribolla Gialla e
Sauvignon.

COLLOCAZIONE - Castelletto, Cormons.
TIPO DI TERRENO - Marne, argille.
TENORE D'ALCOL - 13,5% vol.

ESAME DEGUSTATIVO - Il colore ¢ giallo paglierino, il profumo
intenso, fine, elegante, persistente, ricorda una gradevole nota
di caffé unita a panna, crema e cioccolata bianca. In bocca il
vino conferma la composizione olfattiva ed esprime ricchezza
e pastosita. Nel lungo retrogusto si manifesta molto piacevole
la fresca acidita della Ribolla Gialla.

VENDEMMIA - Nella seconda meta di settembre.
Raccolta manuale.

VINIFICAZIONE - Le uve vengono diraspate, macerate a freddo
per 12 ore. Segue poi una pressatura soffice e fermentazione
in fusti di rovere.

AFFINAMENTO - 8 mesi in botti di rovere, seguiti da un anno in
bottiglia.

NOTE - Il vigneto ha un’eta di circa 15 anni.

La forma di allevamento & a guyot con una densita di 6.000
ceppi per ettaro. Le uve dei vari vitigni vengono vendemmiate
contemporaneamente.

TEMPERATURA DI SERVIZIO - 12/ 14°C
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OBLIN ROS i.g.t. Venezia Giulia

COMPOSIZIONE - Cabernet Sauvignon e Merlot.
COLLOCAZIONE - Castelletto di Cormons e Mossa.

TIPO DI TERRENO - Ghiaioso per il Cabernet Sauvignon e marnoso-
argilloso per il Merlot.

TENORE D'ALCOL - 13,5% vol.

ESAME DEGUSTATIVO - Ha colore rubino intenso, con leggeri
riflessi granati. Il profumo ¢ intenso e speziato con sentori di
ribes nero, ciliegia, cuoio e liquirizia. In bocca si presenta rotondo,
pastoso, con note di legno e liquirizia che si manifestano nel
lungo finale.

VENDEMMIA - A meta di ottobre. Raccolta manuale.
VINIFICAZIONE - In rosso, con macerazione di circa 20 giorni.

AFFINAMENTO - In barrique e botti di rovere per circa 24 mesi,
seguiti da un anno in bottiglia.

NOTE - Si riservano a questo vino esclusivamente le migliori uve
delle migliori annate.

TEMPERATURA DI SERVIZIO - 16/ 18°C
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